= (A REMISION DE MUESTRAS DE ALIMENTOS, BEBIDAS Y AFINES
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PROCEDIMIENTO CONTROL, ALMACENAMIENTO ¥ DESCARTE DE MUESTRAS

Formato No. 1 Emizgién: 2025-08-15

No. P26-0895

1. INFORMAGION DEL CLIENTE

PRODUCTOS FRESCOS DEL CAMPO SAS

CLIENTE NIT { CEDULA 900638959 NOMBRE Angla Maria Valencia
CONTACTO
SUB-SEDE No informa MUNICIPIO Risaralda / Dosquebradas
DIRECCION Diagonal 11 N*2°-62 Bodegas 7 y 8 ? Parque TELEFONO +573017168810 CORREO calidad.frescampo.cf@gmail.com
Industria El Danubio- La Graclela
GOTIZACION CTZ-26-00652 PLAN DE 2026-06-03-1 FECHA RECEPCION | 2026-06-03 | HORA REGEPCION | 12:54:39
MONITOREO

Lugar de
recoleccion

| 2.INFORMACION DEILAS MUESTRAS |
Manipulador, Ambiente, Namero de
Superficie, Pan y Productos de muestras totales

ouc:ivjn ] Tipo de muasira
Panaderia y Pasteleria, Comidas
Compuestas, Bebidas y Platos
Preparados, Behidas, Frutas,
bulbes, horlalizas y sus derivadas
(incluidos hongos y setas, ralces
y tubérculos bulbos o rizomas,
lumbres o leguminosas y aloa
vera), Carnicos Crudos,
Derivados Lacteos, Cereales,
productos a base cereales
(derivados da granos de cerealas,
raices, tubérculos, y legumbres o

23

Responsable de
toma o recogida

Arley Vasquez

leguminosas
Tipo de anélisis | MICROBIOLOGIA PEREIRA
Descripeion c NC NA ‘Observacionas

Congelacidn segun la matriz ( -18°C ) (Ver anexo muestras). X
Criterios de Refrigeracion segin la matriz (= 2°C y ? 6°C ) (Ver anexo muestras). X
aceptacion de las | Temperatura amblente segln la matriz (Ver anexo muestras). X
muestras Aspecto, color y olar X
(Diligenciado por || 4 cantidad es la minima requerida {mL). X
:l LABORATORIO) Identificacion inequivoca v legible. X
Recipiente correcto y totalmente tapado. o X
Tlempo de almacenamiento maximo recomendadao, X
Todas las muestras y pardmetros cumplen salisfacloriamente con los criterios de X

aceptacion.
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Dasecripalon

FR:

lﬂ?bhh&mléu Espéciﬁgﬂg.

‘Anilisls sollcitadas

Cédiga Fachay Li Lote Superficle que | Responsable actividad | Tlpo de 1™ Bibisarvaclonss dala.
horadela | F.Producclén P: Peso contiene la manipulador proceso Toma | Ingreso muasira
mma FV: PV: Provasdor muﬁéua,lEmpgquu
F. Van;!mlqnlu M: Marca
NP-28-00288 Antonio José Hoyos 2026-06-03 | FP: 2026-06-03 Mo informa Mo Informa Na informa Mo Infarma No Mo MICROBIOLOGIA PEREIRA: Coliformos totales / Limpio y desinfectada
1] 09:36:00/ FV: 2028-06-03 Informa | Informa | Escherichia coli
2026-06-03
12:54:39
NP-26-00289 Area de hojaldre 2026-08-03 | FP: 2026-08.03 M informa Na informa MNa informa No informa Mo Mo MICROBIOLOGIA PEREIRA: Avrabios mesdfias / En proceso
1 09:39:00/ FVi 2026-06-03 Infarma | informa | Mohos y lavaduras
2026-06-03
12:54:39
NP-26-00289 Banda multiformadora 2026-06-03 | FP: 2026-06-03 No informa Na informa Na infarma No informa No No MICROBIOLOGIA PEREIRA: Califormes tofales / En proceso, en
2 04800/ FV: 2026-06-03 infarma | informa | Eschorichia coli / Mohos y levaduras cantacio con masa
2026-06-03 cruda de pan majican
12:64:39
NP-26-00289 Mantecada 2026-06-03 FP: No aplica L: TM 020626 S: Bolsa plastica No aplica Horneado 26°C No MICROBIOLOGIA PEREIRA: Aspacie { Calor/ Olor { Producto terminada,
3 08:50:00/ FV: 2026-06-12 P70y Informa | Mohos / Escherichia coll PAE Pereira
2026-06-03 PV: Mo aplica
09:50:00 M: Frescampo
NP-26-00288 Pan con dulce de lache 2026-06-03 FP: Mo aplica L: POL 020626 5! Bolsa plastica No aplica Horneado 25°C Mo MICRORBIOLOGIA PEREIRA: Aspecto / CGalor / Qlor / Producio lerminado,
4 0%:60:00/ FV: 2026-06-12 P:70g informa | Mohos / Escherichia cali / Staphylococous coagulasa PAE Dosquebradas
2026-06-03 PV: Mo aplica posiliva / Salmanella spp / Listeria manocylogenas
09:50:00 M: Frescampo
NP-26-00288 Preliminaros 2026-06-03 FP: No aplica L: PDOL 020626 5 Bolsa pléstica No aplica Horneads 25°C Na MIGCROBIOLOGIA PEREIRA; Acrohios mesdfilos / En pracasa
5 09:56:00 / FV. 2026-06-12 P:T0g Informa | Mohos y levaduras
2026-06-03 PV: Mo aplica
08:60:00 M: Frascampo
NP-26-00289 Despulpadora 2026-06-03 FP: No aplica L: PDL 020626 5: Balsa plastica Na aplica Horneado 25°C No MICROBIOLOGIA PEREIRA: Coliformes totales / En proceso, pulpa de
G 10:00:00 { FV: 2026-06-12 P70 g Informa | Escharichia coll / Mahos y levaduras quayaba dulce
2026-06-03 PV: Mo aplica
09:60:00 M: Frascampo
NP-26-00289 Mary Luz Novoa 2026-06-03 FP: No aplica L: PDL 020626 5: Bolsa plastica No aplica Horneado 25'C Mo MICROBIOLOGIA PEREIRA: Coliformes tolales / Limpla y dealnfactﬁ
7 10:02:00 ¢ FV: 2026-06-12 P 70g Informa | Escharichila coll
2026-06-03 PV: Mo aplica
08:50:00 M: Frescampe
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Cadiga Daseripeitn Facha y FP: L: Lote Superficie qua Rm;n;nblé actividad | Tipa da T* T Analisis salicitadas Obsarvaciones de Ia
horadela | F.Producclén Pi Peso. u:alju!.innq la ‘ manipulador pmcr;lso Toma | Ingreso muesita
toma FVi PV: Proveedor muestra/lEmpague
F. Vancimlanto M: Marea
NPP-26-00289 Cerdo al harno 2026-06-03 | FP; 2026-06-03 L: Mo aplica S: Lata metdlics Rubgén Ceballos Horneada 85°C No | MICROBIOLOGIA PEREIRA: Aspecto / Calar | Olor / Producto ferminada
4 10:06:00 / FV: 2026-06-06 P: 100 g informa | Escharichla coll / Staphylococcus coagulasa poslitiva /
2026-08-03 PV: Na aplica Bacillus cereus / Salmonella spp / Listeria
10:06:00 M: Frescampo monatylogenas
NP-26-00238 dugo de mango 2026-08-03 | FP; 2026-06-03 L: No aplica 5! Recipiente plastico | Willlam l--inrnén:inz Crudo 8 5C | MICROBIOLOGIA PEREIRA; Aspecta / Golar / Olor / Praducto lerminado
9 10:08:00/ | FV; 202G-06-08 P:i00g Muohos y levaduras / Escherichla coll / Saimonella spp /
2026-06-03 PV: Mo aplica Listeria monocylogenes
10:08:00 M: Frascampo
NP-26-00290 | Ensalada de Mango con lomate | 2028-08-03 | FP: 2026-06.03 L: No aplica 5: Raciplante plastico Liliana Arango Cruda B°C 8°C | MICROBIOLOGIA PEREIRA: Aspacta / Color/ Olor / Producto terminada
o y Imén 10:12:00/ | FV: 2026-06-06 P 100 g Escherichia coli / Salmanella spp / Listerla
2026-06-03 PV Mo aplica monocylogenes
10:12:00 M: Frescampo
NP-26-00290 Trozos de carne de carda 2026-068-03 | FP: 2026-05-13 L: QG-AC131-1 5: Empaque al vacio No aplica Crudo B°C 5°C | MICROBIOLOGIA PEREIRA: Aspacta / Color { Olor / Materia prima
1 10:12:00/ FV: 2027-06-13 P:100g Califormes lolales / Escherichia coll / Staphylococous
2026-06-03 PV: Carnicos que gusta toagulasa positiva / Salmonella spp / Esporas do
10:12:00 SAS clostridium sulfilo reductor
M: No aplica
NP-26-00290 At;::m; 2026-06-03 FP: No aplica L: 6-142 5: Bolsa plastica Na aplica Ultrapasteuriz | 25°C 5C | MICROBIOLOGIA PEREIRA: Aspucto | Color { Olar { Produelo lerminado ,
2 10:26:00/ | FV: 2026-00-19 ;200 mi ada Aarablos mesdfilos / Collformes tolales / Escharlchia PAE Dosquebradas
2026-06-03 PV: No aplica coli
10:26:00 M: Celema
NP-26-00290 Leche entara 2026-06-03 FP: No aplica L: 0B0205YBBA 5: Bolsa plistica Na aplica o -TJltrapaswurlz 25'C 5C | MICROBIOLOGIA PEREIRA: Aspecto / Colar / Olor / Produeto terminado ,
3 10:28:00/ FV: 2026-07:31 P 200 ml ada Anrabios masdfilos { Coliformes lotales / Escharichia PAE Paraira
2026-06-03 PV Ma aplica cali
10:28:00 M: Colacteos
QP-EE-UUE’-HD Pera 2026-06-03 | FP: 2026-06-03 L: Mo aplica 5; Bolsa plastica No aplica Crudo 25"C 5°C “ F-I\;IGROBIOI.OGM PEREIRA: Aspacta / Color / Olor / Producto farminada ,
4 10:35:00/ | FV: 2026-06.05 P: 100 g Listeria monncyloganes / Salmonella spp  Escherichia PAE
2026-06-03 PV, No aplica coli
10:35:00 M: Mo aplica
- . ——
NP-26-00280 Barra de ceraal banano y 2026-06-03 | FP: 2026-06-03 L: B190526 5: Bolsa plastica No aplica Procesado 25°C 5°C | MICROBIOLOGIA PEREIRA: Aspacta | Calor/ Olar / Producto terminadao ,
8 chocolato 10:40:00 / FV: 2026-11-18 P:25g Coliformes / Escharichia coll / Salmonella spp PAE
2026-06-03 PV Duvan fruit
10:40:00 t: Frubar
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Codiga Descripeion Fechay FR L: Lota Suparficia qua | Responsable actlvidad Tipo de T 2 Andlisis solicitados Observaciones de ia
hora de 1a F. Produgcién P: Paso cantiend la manlpuladar procaso Toma | Ingreso muestra
toma Fv: PV: Proveador muestra/Empacun
F. Vencimionto M: Marca
4P-26-00290 Flor Marla Mosquera 2026-06-03 | FP.2026-06-03 L. B180526 S: Balsa plastica No aplica Procesado 25°C 5C | MICROBIOLOGIA PEREIRA: Coliformes totales / Limpla y desintectada
5} 11:45:00/ FV: 2026-11-18 Pr25g Escharlchia caoll
2026-06-03 FV: Duvan fruit
10:40:00 M: Frubar
AP-26-00290 Cocina fria 2026.08.03 | FP: 2026-06-03 L: B180526 5: Bolsa plistica Na aplica Procesado 25°C 5'C | MICROBIOLOGIA PEREIRA! Aerablos mesdfios / En proceso
7 11:25:00/ FV: 2026-11-18 P:25g Mohos y lavaduras
2026-06-03 PV: Duvan fruil
10:40:00 M: Frubar
{P-26-00280 Ensalada de papino 2026-06-03 | FP; 2026-06-03 L: No aplica 5: Reciplante pléstico Yasika Perez Crudo 25°C 8°C MIGROB|OLOGIA PEREIRA; Olor / Golor / Aspecta / Producio lerminado
8 11:28:00/ FV: 2026-06-06 P: 100 g Listeria monacylogenes / Salmonella spp [ Escherichia
2026-08-03 PV: Mo aplica coll
11:28:00 M: No aplica
1P-26-00290 Jugo maracumango 2026-06-03 | FP; 2026-06-03 L: Mo aplica 8! Recipiente plastico Miyerlandi Giralde Crudo B°C 5°C [ MICROBIOLOGIA PEREIRA: Listeria monocylogenas / Producto lerminada
8 13m0/ | FV: 2026-06-06 P 100 g Salmanella spp / Escherichia cali / Mohos y levaduras /
2026-06-03 PV: Mo aplica Aspeata [ Galar / Qlor
11:30:00 M: No aplica
IP-26-00291 Carnicos de cerdo cacida 2026-06-03 | FP: 2026-06-03 Lz No aplica 5: Olla aluminio Gabrisla Mosquara Cocldo B5*C 5°C | MICROBIOLOGIA PEREIRA: Bacillus cereus / Lisleria Producto terminado
0 11:38:00/ | FV.2028-06.06 P:100g monocylogenes / Salmaenella spp / Staphylococcus
2026-06-03 PV Mo aplica coagulasa positive / Escherichia coll / Aspecin / Color /
11:36:00 M: No aplica Olor
IP-26-00261 Trozos de carme de :mrdo_ M(ﬁ FF: 90_250'4_99_ - L: QG-ACT10-1 5: Empaque al vaclo No aplica Crudo -18°C | -10°C | MICROBIOLOGIA PEREIRA: Aspecto | Galar | Olar / Materia prima
1 11:36:00/ Fv. 2027-04-29 P:100¢g Coliformes totales | Escherichia coll / Staphylococcus
2026-06-03 PV: Carnlcos que guslo congulasa posiliva / Salmonalla spp { Esporas da
11:36:00 SAS clostridium sullilo reductor
M: No aplica
IP-26-00281 Licuadaora Industrial 2026-06-03 | FP 2026-04-28 L: @G-ACT18-1 5! Empague al vacio Mo aplica Cruda -18°G | - 1E-‘ MICROBIOLOGIA PEREIRA: Coliformas lotalas / Limpin y desinfeclada
2 11:3n00/ | FV:2027-04-29 F:100g Escherichia coli / Mohos v levaduras
2026-06-03 PV: Carnicos qua gusto
11:36:00 5A5
M: Na aplica
Observaciones | No informa
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: 3. ACEPTACION DEL'SERVICIO ‘ ) .
te: Declaro conocer los requisitos relacionados con fa prestacion de servicios (Metodologia de ensayo, costo, tiempo de entrega, horarios de recepcion) y soy responsable por las inconsistenclas que presente
el resultado como consecuencia de una mala recoleccion y/o erores en la rotulacion de la muestra , ademds garantizo quo la informacion suministrada es real y comprobable.

ntarios del cliente. No Informa Firma del cliente FIRMA DIGITAL Responsable racepclén Arlay Vasquez Vasguez
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REMISION DE MUESTRAS DE AGUAS Y OTRAS

Formato No. 2

Version: 14

Emisién: 2025-10-15

CLIENTE

PRODUCTOS FRESCOS DEL CAMPO SAS

4 1:INFORMACION BEL CLIENTE
NIT / CEDULA

* No. P26-0894

900638959 NOMBRE CONTACTO Angela Maria Valencia
DIRECCION Diagonal 11 N°2%-62 Bodegas 7 y 8 7 Parque TELEFONO +573017168810 CORREO calidad.frescampo.cf@gmail.com
Industria El Danubio- La Graciela
PROYECTO / SEDE No informa COTIZACION CTZ-26-00652 PLAN DE MONITOREO 2026-06-03-1

2. INFORMACION DE LAS MUESTRAS

Departamento / Municipio Risaralda / Dosquebradas Sitio de muestreo Panaderia Lugar 'é muestreo ! Produccin paderla; Almuerzos; Cocineta;
(General) Cocina fria
Fecha de recepcion 2026-06-03 Haora 12:49:00 No. Muestras 4 No. Neveras 4
Tipo de analisis MICROBIOLOGIA PEREIRA
Descripeion C NC NA Observaciones
Refrigerada ( = 0°C y <= 6°C ): Tomar en el interior de navera:
Criterios de Tamperatura °C | No | Temperatura Corregida °C No %
aceptacion de las | Preservada con Reactivos (pH) Req. Toma y Preservacion X
muestras La cantidad es la minima requerida (mL) X
(Dlligenciado por [ |dentificacion inequivoca y legible X
L= ol Recipiente correcto y totalmente tapado X
HABORATORIO) Tlempo de almacenamiento Maxima (Dias) X
¢ Todas las mueslras y pardmetros cumplen satisfacloriamente con los crilerios X
de aceptacién?
CODIGO DE
MUESTRA NOMBRE DEL PUNTO DE NO, RECOLECCION | TIPO DE MUESTRA | TIPO DE * ANALI’SIS SOLICITADOS OBSERVACIONES
(Diligenciado por MUESTREO RECIPIENTES MUESTREO DE LA MUESTRA
] LABDRATQRIO) (Ubicacion especifica o particular)
ANP-26-002886 Grifo 1 2026-06-03 Agua Tratada - Puntual | MICROBIOLOGIA PEREIRA: Heterdtrofos / Coliformes No informa
09:45:.00/ Potable lotales / Escharichia caoli
2026-06-03
21:49:00
ANF’—QE-UGZB_@F? Grifo 1 2026-06-03 Agua Tratada - Puntual | MICROBIOLOGIA PEREIRA; Heterdtrofos / Califormes No informa
10:24:00 / Polable lotales / Escherichia coli
2026-06-03
22:28:00
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NP-26-002888 Grifo filtro 1 2026-06-03 Agua Tratada - Puntual | MICROBIOLOGIA PEREIRA: Heterdtrofos / Goliformes No informa
10:46:00 / Potable totales / Escherichia coli
2026-06-03
22:50:00
NP-26-002889 Grifo 1 2026-06-03 Agua Tratada - Puntual | MICROBIOLOGIA PEREIRA: Heterdtrofos / Coliformes No informa
11:45:00 / Potable totales / Escherichia coli
2026-06-03
23:50:00
bservaciones |Noinforma

. | N STACEPTACION'DEL SERVIEIO ‘
inte: Declare conocer los requisitos relacionados con Ia‘pr-‘e,aﬁaoién de servicios (Metodologla de ensayo, oostn;"tiﬁmpo'deﬂ entrega, horarios de recepelén) y soy responsable por las Inconsistencias que presente
el resultado como consecuiendia de una mala recoleceion yfo errores en |a rotulacion de la muestra , ademas garantizo que la informacion suministrada es real y comprobable.

1entarios del cliente Na informa Firma del cliente FIRMA DIGITAL

4. RESPONSABLES

itereo realizado por No informa Rhapn‘nsahla' entregar Mo informa Responsable recepcién Arley Vésquz Vasquez
fﬁua_'s’;rad ' K
Responsable Lucas Restrapo Responsable Ana Mercaedes Sanchez Responsable Ana Maria Lainez
Laboratorio FQ Laboratorio MB Hidrobiolégico

dlica para registra digilal)

umplea
No Cumple
No aplica



